
 

MENU OKOLICZNOŚCIOWE ZESTAW OBIADOWY 110.00 ZŁ 

 +70,00 ZŁ ZIMNA PŁYTA = 180 zŁ/os 

+100,00zł zimna płyta mięsa pieczone =210zł 

 
OBIAD 110.ZŁ /OS         Dzieci 75.00 zł /os 

 ZUPY: 
– ROSÓŁ Z MAKARONEM  
– KREM Z BROKUŁ Z GROSZKIEM PTYSIOWYM  
– KREM Z PIECZAREK Z GROSZKIEM PTYSIOWYM  
- BOROWIKOWA Z ŁAZANKAMI 
-CZOSNKOWA Z PRAŻONYMI MIGDAŁAMI 

  
II DANIA:  

-- ROLADKI DROBIOWE Z SUSZONYMI POMIDORAMI W SOSIE TRUFLOWYM 
 – FILET CIELĘCY Z PIECZARKAMI I SEREM PLEŚNIOWYM  
– 0,5 PORCJI PIECZEŃ WIEPRZOWA + 0.5 PORCJI BRYZOL CIELĘCY Z PIECZARKAMI  
– SCHAB DUSZONY I ROLADA Z INDYKA Z MIĘSEM CIELĘCYM 
 – 0,5 PORCJI MEDALION Z INDYKA Z PIECZARKAMI + 0,5 PORCJI BRYZOL CIELĘCY Z 
PIECZARKAMI 
 – KOTLET de VOLAILLE 
 – SCHAB PO CYGAŃSKU 
 – SCHAB ZE ŚLIWKA I MORELĄ, ROLADA Z INDYKA Z MIESEM CIELĘCYM W SOSIE 
WŁASNYM, 
- PIERŚ Z KACZKI Z SUSZONYMI POMIDORAMI I KONFITURĄ Z CZERWONEJ CEBULI  

Dla dzieci do lat 10 indywidualne menu dziecięce ( fileciki z frytkami surówka z marchewki)  
 
DODATKI: 

 – ZIEMNIAKI, FRYTKI, DUFINKI, RYŻ  
– ZESTAW SURÓWEK, – SURÓWKA Z KAPUSTY PEKIŃSKIEJ 
 – KAPUSTA ZASMAŻANA  
– MARCHEWKA ZASMAŻANA z GROSZKIEM 
 – BURACZKI ZASMAŻANE  

 
DESER: 

 – DESER LODOWY Z BITĄ ŚMIETANĄ 
 – SZARLOTKA NA CIEPŁO Z GAŁKĄ LODÓW (własny wyrób) 
 -- SERNIK Z FRUŻELINA 

 – KAWA , HERBATA 

 – 0.5 L NAPOJU NA OSOBĘ (soki 100%, woda mineralna, napoje )  

 – OWOCE CYRTUSOWE I SEZONOWE  

 
 ZIMNA PŁYTA 70.00 zŁ/OS : 
  -3 RODZAJE WĘDLIN NA OSOBĘ /100G/ 
 -TORTILLE, -SER ZÓŁTY ,KABANOS , KIEŁBASA WIEJSKA, GALARETKI Z DROBIU 
-2 RODZAJE SAŁATEK DO WYBORU : / Z KURCZAKA WĘDZONEGO , JARZYNOWA , GYROS, 
GRECKA Z SEREM TYPU FETA, FARFALE Z RUKOLA I POMIDORAMI ORAZ PRAŻONYM 
SŁONECZNKIEM , SELER NACIOWY Z JABŁKIEM I RUKOLĄ/ 
-PIECZYWO  
 
- dzieci 70% ceny obiadu (110zł*70%=75zł/obiad) 
 - opłata serwisowa za swój alkohol 100zł (wódka) 65zł/BUT wino 
 - istnieje możliwość wymiany deseru na barszcz z krokietem 



  
 
 
 
ZIMNA PŁYTA ” MIĘSA PIECZONE” 100.00ZŁ /OS Min 10 osób 
 

  SCHAB PIECZONY W KOLOROWYM PIEPRZU, 

  KARKÓWKA PIECZONA W PAPRYCE  

 BOCZEK ZE SZPINAKIEM I CZOSNKIEM  

 PASZTET DROBIOWY  

 TORTILLE,  

 SER ZÓŁTY ,KABANOS , KIEŁBASA WIEJSKA,  

 GALARETKI DROBIOWE  

 SAŁATKI:(DO WYBORU 3 RODZAJE) / Z KURCZAKA WĘDZONEGO I ANANASEM 
KUKURYDZĄ, TRADYCYJNA JARZYNOWA GYROS, GRECKA Z SEREM TYPU FETA, 
FARFALE Z RUKOLA I POMIDORAMI ORAZ PRAŻONYM SŁONECZNKIEM , SELER 
NACIOWY Z JABŁKIEM I RUKOLĄ/  
PIECZYWO 

 


